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Flughafen Disseldorf

Minister-Auszeichnung ,NRW-Smiley”

fur Stockheims Flughafengastronomie
In 14 Airport-Betrieben werden taglich bis zu 20.000 Gaste bewirtet

Insgesamt 14 gastronomische Einrichtungen betreibt Stockheim am Flughafen Diisseldorf
International. Die Bandbreite des Angebots reicht vom Coffeeshop liber die Bier-Bar und
die Snack-Bar bis zum grofien SB-Restaurant. Jetzt erhalt das Unternehmen fiir seine
Airport-Outlets den begehrten ,Smiley” des Landes NRW - als gepriifte Auszeichnung fiir
Uberdurchschnittliche Qualitat und Hygiene. Verbraucherschutzminister Eckhard
Uhlenberg iiberreichte am Flughafen Diisseldorf die Urkunde an Karl-Heinz Stockheim.

An Spitzentagen werden in den Betrieben bis zu 20.000 Gaste bedient. 210 Vollzeit- und 40
Teilzeitmitarbeiter sind fiir Stockheims Flughafen-Gastronomie rund um die Uhr tatig.
Karl-Heinz Stockheim: , lhrem Einsatz und ihrem Bewusstsein fiir Qualitat verdankt das
Unternehmen diese Auszeichnung. Sie sorgen sich sieben Tage in der Woche, 24 Stunden
am Tag um das Wohl unserer Gaste. Mein Dank gilt deshalb allen unseren Mitarbeitern -
jeder einzelne von ihnen hat sich den Smiley verdient.” Hans Josepeit, seit 35 Jahren Leiter
der Stockheim-Flughafen-Gastronomie, erganzt: ,,Auch unsere Kollegen vom Stockheim-
Produktionsbetrieb Farmhaus haben ihren Anteil daran. Sie garantieren uns fiir Frische
und Qualitat der Produkte, die unsere Snack-Stationen, Bars und Restaurants anbieten.
Und mafigeblich beteiligt ist der Hygienebeauftragte fiir das Gesamtunternehmen, Dirk
Wippermann.”

Seit 1970 ist die Stockheim-Gruppe am Diisseldorfer Airport engagiert. Zu Beginn als
Pachter der Personalkantine, ab 1972 als Gastronom fiir die mittlerweile vielen Millionen
Flugpassagiere. Vor Jahresfrist vergab die Flughafengesellschaft an das Unternehmen den
Titel ., Konzessionar des Jahres”. Karl-Heinz Stockheim: , Solche Auszeichnungen sind kein
Lorbeer, auf dem wir uns ausruhen. Im Gegenteil, sie sind immer wieder neuer Ansporn,
unsere Leistung zum Wohl des Gastes noch zu steigern.”



