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Das Leistungsspektrum der Stockheim-Gruppe umfasst seit über 60 Jahren erfolgreich 
die folgenden Hauptbereiche: Die Planung und Umsetzung von Gastronomie- und 
Handelskonzepten für Hochfrequenzstandorte einschließlich der Entwicklung der 
Markenauftritte, der Food-Programme und der Innenarchitektur sowie deren Betrieb. Das 
Portfolio umfasst Eigen- und Fremdmarken. Neben der Bewirtschaftung und Versorgung 
von Flughäfen, Bahnhöfen und Messen bietet die Stockheim-Gruppe Event-Catering on 
Location sowie Congress- und Messe-Catering.   
 
Der Reisende, der sich in Bahnhöfen aufhält, hat in der Regel wenig Zeit zur Verfügung. 
Deshalb ist hier Auftrag unserer Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen, unsere Gäste in der 
kürzesten Zeit freundlich, mit perfektem Service und einem attraktiven Sortiment an 
Speisen und Getränken zufrieden zu stellen. 
 
Für die Neueröffnung unseres Restaurants „Zum Schiffchen“ mit Brauhausküche am 
Hauptbahnhof Düsseldorf suchen wir zur Verstärkung unseres Küchenteams (befristet) 
einen 
 

Küchenleiter (m/w). 
 
Sie unterstützen uns bei der Umsetzung unserer Foodkonzepte und sind verantwortlich für 
die Planung, Koordination und Umsetzung reibungsloser Arbeitsabläufe im gesamten 
Küchenbereich sowie für die Kalkulation und Warendisposition. Sie führen das Personal 
und weisen neue Mitarbeiter ein. 
 
Sie übernehmen die Budget- und Ergebnisverantwortung in Ihrem Bereich, überwachen 
die Einhaltung der Planzahlen, der definierten Wareneinsätze und der vorgegebenen 
Personaleinsatzzeiten sowie die Einhaltung der gesetzlichen Richtlinien. 
 
Durch eine optimale Warenpräsentation, die Gewährleistung der Einhaltung der Standards 
sowohl im Produkt- und Hygienebereich als auch im Produktionsprozess sichern Sie 
permanent unsere Qualität. Sie sorgen für den sorgfältigen Umgang der Mitarbeiter mit 
allen technischen Geräten. 
 
Als gelernter Koch bringen Sie eine mehrjährige Berufserfahrung in vergleichbarer Position 
sowie Erfahrung in der Systemgastronomie und in der Führung von Mitarbeiterteams mit.  
 
Sie kennen das à-la-carte Geschäft und sind ein guter Organisator. Sie haben eine 
ausgeprägte kommunikative Kompetenz und können Menschen begeistern. Aufgrund ihrer 
kreativen Fähigkeiten lassen Sie eigene Ideen einfließen. Sie sind fit in der Arbeit mit 
Zahlen und dem MS-Office Paket (Word/Excel). Sie denken und handeln wirtschaftlich. 
 
Wenn Sie Spaß an dieser Herausforderung haben, dann melden Sie sich bitte bei uns. Wir 
freuen uns auf Ihre schriftliche Bewerbung per Post oder E-Mail! 
 
Stockheim (HBF Düsseldorf) GmbH & Co. KG 
Frau Katrin Schatke 
Konrad-Adenauer-Platz 14 
40210 Düsseldorf 
 
E-Mail: katrin.schatke@stockheim.de 


